Zubehor

Typ 211, 311

®» Grundaustattung Zubehor VarioCooking Center”
Sparen Sie 10 % durch den Kauf der Grundausstattung.

Typ 211 N°: 60.73.306 CHF 1'351
Typ 3N N°: 60.73.307 CHF 1'822
Besteht aus: Typ 211 Typ 31
1x Arm fiir Hebe- und Senkautomatik, 1x Arm fir Hebe- und Senkautomatik,

N°: 24.01.008 N°: 24.00.948

2x Kochkorb Typ 211f311, N°*: 60.70.725
1x Spachtel, N°: 60.71.643

2x Tiegelbodenrost, N°: 60.71.968

1x Sieb Typ 211, N°: 60.71.761

3x Kochkorb, N°: 60.70.725

1x Spachtel, N°: 60.71.643

3x Tiegelbodenrost, N°: 60.71.968
1x Sieb Typ 311, N°: 60.72.034

Spachtel

N°: 60.71.643 CHF 80
Riihrspachtel
Fir das Einrlihren und Umriihren von
Lebensmitteln.
Typ 211/311 N°: 60.72.131 CHF 230

Schaufeln

Zum sicheren und einfachen Entleeren oder
Portionieren von groBen Gargutmengen.

Schaufel N°: 60.73.348 CHF 110
Schaufel gelocht N°: 60.73.586 CHF 110
Arm fiir Hebe- und Senkautomatik

Zum Kochen in Kérben mit Autolift.

Typ2m N°: 24.01.008 CHF 275
Typ 3N N°: 24.00.948 CHF 320
Kochkorb

Zum Kochen in Kérben mit Autolift.

Typ 211/311 N°: 60.70.725 CHF 371
Frittierkorb

Zum Frittieren in Kérben mit AutolLift.

Typ 211/311 N°: 60.70.716 CHF 373

Korbeinlage

Dient als weitere Ebene beim Kochen oder
Frittieren in Kérben mit Autolift.

Typ 211/311 N°: 60.70.733 CHF 145

] Tiegelbodenrost

Um Kontakt zwischen Gargut und Tiegelboden zu
vermeiden z. B. beim Ubernachtgaren.

CHF 107
CHF 107

2x N°:60.71.968
3x N°: 60.71.968

Typ 211
Typ 31

= —

Sieb
Dient als Riickhalt fiir lose gekochte Produkte
beim Wasser ablassen.

CHF 190
CHF 190

N°: 60.71.761
N°: 60.72.034

Typ2n
Typ 3N

Sieb kompatibel ab VarioCooking Center
MULTIFICIENCY®, vorherige Modelle auf Anfrage.

Bain Marie Aufsatz

Aufsatz mit 4 Behiltern mit Griff, 4 Deckeln und
einem 2/3 GN-Behilter.

Nur fiir Gerédte mit N°: 60.71.918 CHF 895

Option Vitroceran

Bain Marie Aufsatz GN

Fur die Verwendung von 1/3, 1/6 und 1/9 GN
Behalter.

Nur fiir Gerate mit N°: 60.71.431 CHF 270

Option Vitroceran

Korbwagen

Zum Lagern, Transportieren, und Abtropfen von
Frittier- und Kochkérben.

Typ 211/311 N°: 60.73.612 CHF 1'560

Olwagen

Zum Befiillen des Gartiegels, sowie zur Lagerung
und Filterung des Ols. Mit Vorheizung zum
Aufschmelzen von Blockfett oder gekiihltem Ol.
Forderung von heiBem Fett mdglich.

Typ 211, 311 N°: 60.71.307 CHF 7'313

VarioMobil® 2/1 GN

Hohenverstellbar, zum miihelosen und sicheren
Entleeren von Gargut und zum transportieren in
2/1 oder 1/1 GN Behiltern (GN Behélter nicht im
Lieferumfang).

Typ 211/311 N°: 60.70.107  CHF 3'032

UltraVent®

Durch die Kondensationstechnologie der
UltraVent® werden austretende Ddmpfe gebunden

- / und abgeleitet. Aufwindige MaBnahmen fiir
} ablufttechnische Installationen sind nicht not-

wendig. Die Installation ist einfach und jederzeit
nachtréaglich moglich. Ein AuBenanschluss ist
Ltlektrischer Anschluss nicht erforderlich.

1 NAC 230V
N°: 60.70.806 CHF 9'965

N°: 60.70.929 CHF 15300

Typ2m
Typ 3N



Zubehor

Installation

Umbausatz Ablauf hinten

Typ 112 N°: 60.71.915 CHF 300
Wandaufhangung Typ 112T

Typ 12T N°: 60.73.930 CHF 910
Wandaufhangungskit

Typ 211,31 N°: 12.00.751 CHF 2'300
Sockelkit

Empfohlen in Kombination mit dem Umbausatz
Ablauf hinten 60.71.915

Typ 112 N°: 12.00.706 CHF 265
Sockelkit

Typ 211 N°: 60.30.919 CHF 2'310
Typ 3N N°: 60.30.920 CHF 2'670
Verkleidung

Typ 211 N°: 60.30.916 CHF 1'040
Typ 311 N°: 60.30.917 CHF 1'360
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Rollenkit
Kit fir Rollenaufstellung, 2 Rollen feststellbar.

Typ 112/211/311 N°: 60.71.267 CHF 775
Kit fiir Bodenbefestigung

Typ 112/211/311 N°: 60.72.905 CHF 170
Kit fiir Gerdteerhdhung

Erhéhung 100 mm fiir FiiBe oder Rollen.

Typ 112/211/311 N°: 60.72.341 CHF 1'460

FuBbefestigungskit

Zum Fixieren des Gerdtes auf eine bestehende
Arbeitsfliche (2 Stiick).

Typ 112T/112L N°: 60.73.501 CHF 90

Gerateanschlusskit

Bestehend aus Wasserzulaufschlauch und
Abwasserrohren.

Typ 1127/112L

Kalt- und Abwasser  N°: 87.00.609 CHF 175
Typ 112/211/311

Kalt- und Abwasser  N°: 87.00.174 CHF 175
Kalt-, Warm- und N°: 87.00.545 CHF 220

Abwasser



Zubehor

KitchenManagement System

Mit dem neuen KitchenManagement System erfassen Sie liber ein Netzwerk automatisch alle wichtigen HACCP-Daten von beliebig vielen FRIMA Geréaten.

In wenigen Sekunden erstellen Sie lhre eigenen Garprogramme und verwalten diese Ubersichtlich in der Bibliothek. Einfach per Mausklick senden Sie
Garprogramme oder neue Updates an alle angeschlossenen FRIMA Geréte. Mit dem KitchenManagement System haben Sie auBerdem freien Zugang zu
unzihligen Garprogrammen in "Mein FRIMA", den exklusiven Service-Bereich fir alle VarioCooking Center® Besitzer.

KitchenManagement System

Softwarepaket N°: 60.72.753 CHF 720
E-a FRIMA USB-Datenspeicher
USB-Stick fiir Garprogramme und HACCP-Daten N°: 42.00.168 CHF 45

Pflegeprodukte
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Reinigungsarm inkl. 4 Pads

Bestehend aus 1 Reinigungsarm 2 Reinigungspads
rau, 2 Reinigungspads weich.

N°: 60.73.925 CHF 210

Reinigungsschwiamme (6 Stiick)

Zur effektiven und schnellen Reinigung des Tiegels.

N°: 60.73.924 CHF 170

Reinigungspads rau (2er Set) = Fliissigreiniger 10L
Zur Reinigung von starkeren Verschmutzungen in ‘ Zur perfekten Unterstlitzung fiir die hygienische
Verwendung mit dem Reinigungsarm. Sauberkeit.

N\

N°: 60.73.922 CHF 80

Reinigungspads weich (2er Set)

Zur Reinigung von Verschmutzung in Verwendung
mit dem Reinigungsarm.

N°: 60.73.923 CHF 80

N°: 60.73.921 CHF 90

Reinigungsset

Bestehend aus 10L Flissigreiniger, Reinigungsarm,
1 Set Reinigungspads rau, 1 Set Reinigungspads
weich, 1 Reinigungsschwam.

N°: 60.73.920 CHF 260



